nns MENU MEDIODIA 27 € DE LUNES A VIERNES

Tonn[s PRECIO IVA INCLUIDO

PARA PICAR Y COMPARTIR ~ Per picar i compartir

ANCHOAS DEL CANTABRICO “00” CON GUINDILLAS DE IBARRA Y PIMIENTA ROSA
Anxoves del Cantabric “00” amb bitxos d’Ibarrra i pebre rosa.........ccccceeeeoeveverriirerene e 1960 €

JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA
PerNil 10000 IDRIIC A GlA. .. ciiuiit it eee et eeeeee e ee e etaeeeeseeeestaessssesssessssstssessssssssssasssssssssssensssnsesesassssssnssseen 2400 €

NUESTRAS CROQUETAS DE JAMON (6 Unidades)
Les nostres croquetes de Pernil (6 UNIEALS ). ccorermnmseesisseessnesssissssesisssessssseesesmssssanssssassssssassessssssssssssees 1320 €

BUNUELOS DE BACALAO CON TINTA DE CALAMAR Y “ALL I OLI” DE ZAFRAN (8 Unidades)
Bunols de bacalla amb tinta de calamar i “all i oli” de zafra (8 unitatas)...........coccoveveeeeenenenne 18,00 €

NUESTRA ENSALADILLA RUSA CON ATUN FRESCO MARINADO Y CRUJIENTE DE
“GRAVENTI”
La nostra ensaladilla russa amb tonyina fresca marinada i cruixent de “graventi” ..................
VERDURAS DE TEMPORADA A LA PARRILLA CON VIRUTAS DE PARMESANO Y SALSA
ROMESCO
Verdures de temporada a la graella amb encenalls de parmesa i salsa romesco.............c.........

CANELON DE POLLO ECO. DE TREMP CON SETAS Y SALSA TRUFADA
Caneld de pollastre eco. de Tremp amb bolets i salsa a 1A tOfONQ..............cvrrrssssssssssssssssssisinnne 16,80 €

12,70 €

19,50 €

ENSALADA DE TOMATES CON VENTRESCA DE ATUN, CEBOLLA TIERNA Y
ACEITUNAS KALAMATA
Amanida de tomaquets amb ventresca de tonyina, ceba tendre i olives
kalamata............................ 16,90 €

BURRATA DE BUFALA, SALMORE]JO DE FRESONES E INYECCION DE PESTO
Burrata de Biifala, “salmorejo” de maduixots i injeccié de Pesto .............ccccouveeevvceinrceiinceiinnen. 17,00 €

ENVOLTINI DE BERENJENA RELLENO DE QUESO RICOTTAY AROMA DE TRUFA
Envoltini d’esberginia farcit de formatge Ricotta i perfum de tOfonQ...........cecoeerconnnesererrosnsernns 14,60 €

SOPA FRIA DE TOMATE CON DADOS DE SAND{A, MELON Y SARDINA AHUMADA
Sopa freda de tomaquet amb daus de sindria, melo i sarding fumada..............ceseconnnesnnes

14,00 €
STEAK TARTAR CORTADO A CUCHILLO CON YEMA DE HUEVO DE CALAFY
TOSTADITAS
Steak tartar tallat a ganivet amb rovell d'ou de Calaf i torradetes.................c..oecoeerossseerosnsernonn 25,00¢€
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE, MANGO Y MAYONESA DE YUZU Y WASABI
Tartar de salmé amb alvocat, mango i maionesa de yuzu i Wasabi ............cccoenvvevsceconsensennnen. 21,50 €

PAN DE COCA DE FOLGUEROLES CON TOMATE
Pa de coca de Folgueroles Qmb tOMACO. ...........ccuuvueoeeceineiriieinne et et sttt see e ss s e e 6,00 €



MENU MEDIODIA 27 € DE LUNES A VIERNES
PRECIO IVA INCLUIDO

DEL MAR ~ Del mar

PESCADO DE LONJA A LA BRASA CON VERDURITAS A LA PLANCHA Y SALSA ORIO
Peix de llotja a la brassa amb verduretes a la planXa i SAISA OTi0........c.cocermerconmseormsersonss sonseesen o P.S.M. €

RAPE “ALLAGOSTAT” CON ESCALIVADOSY TAPENADE
Rap “allagostat” amb escalivats i tAPENATE..............coowcuerererereeierirer s e sereres e see s s ere s 26,00 €

CORVINA SALVAJE A LA BRASA CON ARROZ NEGRO MELOSO
Corball salvatge a la brassa AmMb Ar70S NEGITE MEIOS .......c.owerovecerommecrmmmserismsessomssessssssssissssssssesessssess 28,50 €

ARROZ “A LA LLAUNA” CON CALAMARES Y VELO DE GAMBA
Arros “a la llauna” amb calamars i vel de gamba ................ooooeecrsercsnsscronevnseinmsesnsnsesieeneenn 24,00 €

CALAMAR A LA PLANCHA CON ESPARRAGOS VERDES, CEBOLLA
CARAMELIZADAY CRUJIENTE DE PUERRO
Calamar a la planxa amb esparrecs verds, ceba caramel‘litzada i cruixent de porro............. 24,00 €

DE LA TIERRA ~ Dela terra

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA CON TRiO DE PARMENTIERS Y CHIPS
Medallons de filet de vedella amb trio de parmentiers i XipS........ccueeeveorenseeorrneeonersscreseens 26,00 €

CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA CON TAGLIATELLE

Galta de vedella a baixa temperatura amb Tagliatelle...................cccuveoeeoriveneeneroe s
25,00 €

PLUMA IBERICA A LA BRASA CON TUETANO DE VACA Y SUS VERDURITAS
Ploma ibérica a la brasa amb moll de vaca i les SeVes Verduretes.........uesvsosissersssssnenss 24,00 €

MAGRET DE PATO, COMPOTA DE MANZANA, ESPARRAGOS VERDES Y SALSA DE
PRIORAT
Magret d’anec, compota de poma, esparrec verd i SalSQ de PriOrQt...........ccovevermeeeorcnosenineeeersneerneces 23,80 €

PALETILLA DE CABRITO EN DOS COCCIONES CON PANADERAS, CEBOLLA Y PIMIENTO
VERDE AL ESTILO TRADICIONAL
Espatlla de cabrit en dues coccions amb patata laminada, ceba i pebrot verd a lestil

Lo Lo 0 Tod [0 2 T 1 28,00 €

“Impulsat pels arbres del jardji,
el Dos Torres és un refugi de sabors,
a totes hores”

***Amb conformitat amb el Reglament n°1169/2011 del Parlament Europeu, aquest establiment disposa d’informacié detallada a
I’abast dels clients en materia d’al-lérgies i intolerancies alimentaries***

***Informem que el peix en elaboracions crues ha estat sotmés previament a un procés de congelacié***



DOS
TORRES

VINOS RECOMENDADOS PARA POSTRES ~Vins
recomanats per als postres

PEDRO XIMENEZ SAN E

MILIO DE LUSTAU......coviiiiiisiiiriii

PALO CORTADO PENINSULA DE LUSTAU......c.ceoevrerrerrreeeersreene

VI DE GEL “GEWURZTRAMINER” DE GRAMONA .......oerrmerrmeenne

TOKAJI LATE HARVEST

DOLC DE MATAROQ “ALTA ALELLA” .......oouimrereeree e sesresneeraen

SAUTERNES “ CHATEAU VIOLET - LAMOTHE".......coooiviiiieene
PORTO “FINE RUBY” DE DOW’S  ....ccviiiiiiinr s
JEREZ HIDALGO “ LA PANESA" ...ooiiiee e

MASIA SAGRISTIA ROQUETA VI
RANCI oot

MOSCATELL FLORALES

8,00 €
10,00€
8,50€
8,00€
7,80€

8,00€
8,00€
11,00€
10,00€

8,00€

55€

50 €

42€

45 €
50 €



D0S
TORRES

POSTRES ~ Postres

FRUTOS DEL BOSQUE CON NATA MONTADA CASERA Y SORBETE
Fruits del bosc amb nata muntada casolana i SOTrbet..........eeeeerveeressresenns 8,50€

NUESTRA TARTA DE QUESO CON SORBETE DE FRAMBUESA
El nostre pastis de formatge amb sorbet de gerds...........c.coococcrvercernereern. 8,50€

TORRIJA DE BRIOCHE CON CREMA Y HELADO DE LECHE
MERENGADA
Torrada de Santa Teresa amb crema i gelat de llet
merengada................ 8,50€

PASTEL DE CHOCOLATE PARA CELIACOS CON HELADO DE CANELA

Pastis de xocolata per a celiacs amb gelat de canyella......................... 8,50€
NUESTRO TIRAMISU
EINOSEY@ tITAMIST ... vttt st ettt st ettt e s e sisnes e 8,50€

MILHOJAS CRUJIENTE DE CREMA Y NATA CON HELADO DE
VAINILLA
Milfulls cruixent de crema i nata amb gelat de vainilla.......................... 10,00€

SURTIDO DE QUESOS ARTESANOS CON FRUTOS SECOS Y
MEMBRILLO
Assortiment de formatges artesans amb fruits secs i codony............... 16.00€

TRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE
Trufes casolanes de X0COIALA...........cwcerconeeeromseeerrimsssesissssssssisssssssisssssessisssssessons 8 50€

***Amb conformitat amb el Reglament n°1169/2011 del Parlament Europeu, aquest establiment disposa
d’informacio detallada a l'abast dels clients en materia d’al-lergies i intolerancies alimentaries***



