nns MENU MEDIODIA 25 € DE LUNES A VIERNES

Tnnn[s PRECIO IVA INCLUIDO

PARA PICAR Y COMPARTIR ~ Per picar i compartir

ANCHOAS DEL CANTABRICO “00” CON GUINDILLAS DE IBARRA Y PIMIENTA ROSA
Anxoves del Cantabric “00” amb bitxos d’Ibarrra i pebre rosa.........ccccoovvvvvivvsvissvsceccviccvivcne. 18,60 €

JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA
Pernil 1009 IDEIIC AE Gla....cuciiiiiiiii ettt sttt st ettt st stesrests s s venns 24,00 €

NUESTRAS CROQUETAS DE JAMON (6 Unidades)
Les nostres croquetes de pernil (6 UNIEALS).....wccismssnsscssssssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssesss 12,00 €

CALAMAR NACIONAL CRUJIENTE CON MAYONESA DE CITRICOS
Calamar nacional cruixent amb MAIONESA A€ CILTICS........cooveeveeevieeieeiiee ettt s 18,00 €

TRINXAT DE LA CERDENYA CON PANCETA A BAJA TEMPERATURA'Y GAMBA
Trinxat de la Cerdanya amb cansalada a baixa temperatura i gamba..........ccoeiviiiiiiiiiinnns 14,70 €

NUESTRA TORTILLA DE BACALAO TRADICIONAL CON SU PIL PIL
La nostra truita de bacalla tradicional amb el Seu Pil Pil...........cuooeovoroioiioe it 14,60 €

CREMA DE CALABAZA “ VIOLIN” CON TOQUE DE JENGIBRE Y KALE CRUJIENTE

)

Crema de carabassa “Violin” amb un toc de gingebre i Kale CruiXent..............cmeeosnseronssrscnenn 11,75 €

FALSA ENSALADA CESAR DE ROASTBEEF DE TERNERA CON PICATOSTES 12,80 €
Falsa amanida César de roastbeef de vedella amb entrebancs.............c.ccuevovcrveorcneescsren s

BURRATA DE BUFFALA CON SETAS CONFITADAS E INYECCION DE TRUFA
Burrata de Buffala amb bolets i iNJECCIO d@ LIUSU..........oovcuerereereseorserrisseersssserssssesssssessisssssssssessnsssssssssns 17,00 €

ENVOLTINI DE BERENJENA RELLENO DE QUESO RICOTTA CON SALSA DE PESTO
Envoltini d’esberginia farcit de formatge Ricotta amb SalSA de@ PeStO...........c.cwweecomeersseeeresneserssserins 14,60 €

SALTEADO DE SETAS DE TEMPORADA, PANCETA IBERICA AHUMADA, HUEVO POCHE Y
BONIATO

Saltejat de bolets de temporada, cansalada fumada, ou poché i MONIALO.......c..cerovveeeroreseroreeerinseenns 20,60 €
CANELON DE POLLO ECO. DE TREMP CON SETAS Y SALSA TRUFADA

Canelé de pollastre eco. de Tremp amb bolets i SAISA A A LOfONA...urrvurrverreronserorsirissirsssissisessssesssisnsans 16,30 €
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE, MANGO Y MAYONESA DE YUZU Y WASABI

Tartar de salmé amb alvocat, mango i maionesa de yuzu i Wasabi .............ccueeevrvenerceinonnnenns 21,20 €

PAN DE COCA DE FOLGUEROLES CON TOMATE
Pa de coca de Folgueroles mb EOMACO. .........coeceeeceeeeieieiieicenee ettt e e sr et s en e e 6,00 €



MENU MEDIODJA 25 € DE LUNES A VIERNES

DEL MAR ~ Del mar

PESCADO DE LONJA A LA BRASA CON PATATA PANADERA AL TOMILLO

Peix de llotja a la brassa amb patates laminades a la farigola...........creercsneeecorneenen.

SUQUET DE CABRACHO CON ALL I OLI DE AZAFRAN

Suquet d’escérpora amb all i Oli de SAfI ..........ccoceovoeeiveeos ittt

MAR Y MONTANA DE BACALAO CON CALLOS Y GARBANZOS

Mar i muntanya de bacalla amb cap i POt i CIGIONS ...coucereeveverreseerorssersssnserssesssosssessssssssasssessans

ARROZ MELOSO DE SETAS Y PIE DE CERDO DESHUESADO

Arros melos de bolets i peu de POTC AESOSSAL.........cuwwrmmsesimsesismssssssessssssssns e esssesssssssesssesssesssessnsnns

CALAMAR A LA PLANCHA CON ESPARRAGOS VERDES, CEBOLLA
CARAMELIZADAY CRUJIENTE DE PUERRO

Calamar a la planxa amb espadrrecs verds, ceba caramel‘litzada i cruixent de porro...............

DE LA TIERRA ~ Dela terra

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE VACA CON TRiO DE PARMENTIERS Y CHIPS

Medallons de filet de vaca amb trio de parmentiers i XiPS........ooueueoersormneeosernssnimnesescssaresesnens

CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA CON RAVIOLI DE CEPS

Galta de vedella a baixa temperatura amb ravioli de CepPS ...........cwevrrvemverineroserienecsr s

PLUMA IBERICA A LA BRASA CON TUETANO DE VACA

Ploma ibérica a la brasa amb MOl A€ VACA.............coooueeveveeesiesveiisivesevsivsissisessesissessssesssssssessesssssssesens

“ROSTIT” DE MUSLO DE PATO CON PERAS Y "SALSAFINS”

Rostit de cuixa d’anec amb Peres 1 SAISAfINS.......ccuwmrerorserinsssssisssssssssseissss ses s s seessssssssssssssnees

STEAK TARTAR DE TERNERA CON HELADO DE MOSTAZA'Y TOSTADITAS

Steak tartar de vedella amb gelat de mostassa i tOrrAdeLes...........ouwererueecenserseesenenens

“Impulsat pels arbres del jardj,
el Dos Torres és un refugi de sabors,
a totes hores”

PRECIO IVA INCLUIDO

........... 24,00 €

24,00 €

24,00 €

26,00 €

25,00 €

24,00 €

.......... 22,60 €

......... 25,00 €

***Amb conformitat amb el Reglament n°1169/2011 del Parlament Europeu, aquest establiment disposa d’informacio detallada a

I’abast dels clients en matéria dal-lérgies i intolerancies alimentaries***

***Informem que el peix en elaboracions crues ha estat sotmes préviament a un procés de congelacio***



DOS
TORRES

VINOS RECOMENDADOS PARA POSTRES ~Vins
recomanats per als postres

v
PEDRO XIMENEZ SAN EMILIO DE LUSTAU........cc.cocovverrrrrrerrsrrre 8,00 €
PALO CORTADO PENINSULA DE LUSTAU........cocovvverrerrerrerrereeenen. 10,00€
VIDE GEL “GEWURZTRAMINER” DE GRAMONA .........cccouennrne. 8,00€
TOKAJI LATE HARVEST ....ovueiueieriereiecsesssessesscssnnseesens s sesse e s 8,00€
PORTO “RUBY” DE PORTO ALEGRE......cc.csuurevrrrmeeessese s svinen 7,00€
DOLC DE MATARO “ALTA ALELLA” .......ovvvveeeeerrreesesseensessere s 7,80€
SAUTERNES “ CHATEAU VIOLET - LAMOTHE".......ccce.vvvrrerreenn. 8,00€
DOLC D’EDETARIA ..ottt e e sssssssssns s 8,00€
PORTO “FINE RUBY” DE DOW’S ....ovueerercereireereseeereneensess s e 7,60€
JEREZ HIDALGO “ LA PANESA" ....oovviieieiiereeeteesceeesssesssessess e 11,00€
MASIA SAGRISTIA ROQUETA VI RANCI ..o 10,00€

MOSCATELL FLORALES ..o 7,00€

45€

46 €

42€

45 €
45€
42 €



DOS
TORRES

POSTRES ~ Postres

MATO DE “DRAP” ARTESANAL CON MIEL

Matd de drap arteSanal AMD MEL.....coccrrosserrssseeriinssssessscos s sessssssssessesens

NUESTRA TARTA DE QUESO CON HELADO DE FRAMBUESA

El nostre pastis de formatge amb gelat de gerds.............c.ccvcvvvnecrrecncnnn.

TORRIJA DE BRIOCHE CON CREMA Y HELADO DE LECHE
MERENGADA

Torrada de Santa Teresa amb crema i gelat de llet merengada.................

PASTEL DE CHOCOLATE PARA CELIACOS CON HELADO DE CANELA
Pastis de xocolata per a celiacs amb gelat de canyella.........................

NUESTRO TIRAMISU

El NOSEre tIFAIMUSU..c..vveueeivis it cetee s et st vt st tststssasessts st s arssan e sae

CANELON DE CALABAZA CON MOUSSE DE COCO Y SALSA DE
FRESONES

Canelé de carbassa amb mousse de coco i salsa de fresons.....................

MINI PIJAMA VERSION DOS TORRES

Mini pijama vVersio DOS TOTTES.......c.ccuvrevereies ceeeieeseereses e sreeseens e sae e

TRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE
Trufes casolanes de xocolata........................

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

***Amb conformitat amb el Reglament n°1169/2011 del Parlament Europeu, aquest establiment disposa
d’informacié detallada a /’abast dels clients en materia d 'al-lérgies i intolerancies alimentaries***



